férence avant le

7

pré

12 Tartes 3 Fromages 200 g

Surgelées

INGREDIENTS MIS EN CEUVRE :

Eau, farine de BLE, (EUFS entier, FROMAGE blanc 7,7%, EMMENTAL 6%, MOZZARELLA 6%,
nm.,mm.\_.m fraiche, huile de colza, FROMAGE de type italien 3%, LACTOSE et protéine de LAIT,
LAIT

'T écremeé poudre, farine de riz, sel, muscade, poivre blanc, curcuma.

Les informzations en MAJUSCULE sont destinées aux personnes intolérantes ou allergiques.
Traces possibles de poissons, mollusques, crustacés, moutarde, céleri.

nOme:.m DE PREPARATION :

four z air pulsé a

C

200°C : apres avoir retiré les tartes du moule, faire chauffer une ou
uzm.,mr_ s tartes sur une grille pendant :

- Szns décongélation : 20 minutes environ, en surveillant la cuisson.
- Rvec aecongélation en froid positif (0 + 3°C) : 10 minutes environ, en surveillant la cuisson
[
k conserver 2 -18°C. Une fois décongelé, ce produit ne doit pas étre recongelé.
Transformé par MS SASU - BP8 - 86110 Mirebeau
02912

19604

Pour 100g

Energie 210 keal
881 kI
Matiéres grasses 92 g
dont acides gras saturés 40 g
Glucides 2g
dont sucres 238
Fibres alimentaires 118
Protéines 93 g
Sel 0,67 8

Carton de 12 pieces
Poids Net : € 2400 g
Emmﬁ 995592] [029/20
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