Purée de courget?
FR EXPRESS Légurne. Tt

IN NTS : Co ’
! GREDIENTS : Courgettes (96%), amidon et fibres de pois, -
ocons de porimes de terre, ' |

Fabriqué dans un atelier utilisant : lait et ses dérivés.

€S Cuile surgelée

~ CONSERVATION : d'aucy vous conseille de conserver vos atiments surgelés:
. e« en chambre froide réfrigérée ou réfrigérateur (0°C a +5°C) : 24 heures
« en chambre froide surgelée ou congélateur (-18°C) : plusieurs mois jusqu'a \a
date indiquée sur le sachet.

NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE.

A replacer au froid aprés l'achat dans un délai d'une heure au maximum ou dans \&
deux heures si vous disposez d'un conteneur isotherme pour le transport.

Frozen cooked courgette puree

EN QUICK AND EASY cooked vegetables
INGREDIENTS: Courgettes (96%), starch and pea fibres, potato flakes.
Manufactured in a factory that uses: milk and derivative products.

PRESERVATION: d'aucy recommends that you keep your frozen food:

« in a cold storage refrigerator or conventional refrigerator (0°Cto +5°C): 24

» in a cold storage freezer or conventional freezer (-18°C): several months |
the date indicated on the bag.

DO NOT REFREEZE FOODS THAT HAVE ALREADY BEEn THAWED.
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