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Pain spécial avec des graines de sésame garni dune préparation de viande de boeuf'/BF cute avec des protéines de saja,

accompagnée dune sauce et de fromage fondu, surgelé.

_Ingrédients : Pain spécial aux graines de sésame (44%) (farine de BLE, eau, levwurs, sucrs, SESAME

(1.1%), huile de colza, dextrose, sel, conservateur : E282, émulstfiants | E472e-EA71, levure désactivée
agent de tratement de la farine : E300) ; Préparation cuite 3 base de viande de beeuf hachée et de
protéines végétales (36%) (viande de boeuf VBF (18%), protelnes de SOJA réhydratees (10%), sau,
chapelure de BLE, gras de beeuf, sel, fibre de bambou, aréme naturel, sucre caramélisé, fibre de riz) :
sauce (10.4%) [eau, moutarde au vinaigre (eau, vinaigre, graines de MOUTARDE, sal, acidifiant E330,
sucre, épices, antioxydant : E224, arémes naturels), sucre, concerntré de tomate, oignons, comichons
(affermissant . E509), amidon transformé de mai's, vinaigre, sel, aréme naturel) : fromage fondu (9.6%)

(FROMAGES (5.7%), eau, BEURRE, protéines de LAIT, amidon modifie de mais, sels c;e forte - '
E331,colorant E160a).

Mise en oeuvre : A réchauffer sans décongélation.
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